EARL VIGNOBLE MORINIERE

46 La Chesnale

44450 Saint Julien de Concelles

Tel: 0240541313 /0240
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AQOC Coteaux de la Loire

perlante, se déguste avec poissons et fruits de mer.

. . * ; Bag In Box® | Bag in Box®
Ta r[fs VI ns 202 5 bouteille {10 Litres) (5 Litres}
Muscadet Vin blanc aux ardémes frais de fruits, se déguste avec 2024 2325
poissons et fruits de mer. 27,00€ | 16,00¢€
) e 2924
Muscadet Sur Lie . Vin blanc charpenté, avec une robe limpide et 450 €

Vin blanc élégant et puissant, issu d'un terroir

AOQOC Coteaux d'Ancenis

déguste en apéritif, dessert et plats sucrés fsalés.

Cru Champtoceaqx d'exception, avec un élevage de 24 moisen cuve.Se | 10,00 €
Muscadet Coteaux de Loire déguste a 'apéritif et avec poissens ou viande blanche.
Vin blanc, cépage Chenin, reflets argentés, notes de 2027
Cuvée Nina confiture de coing, de péche, se déguste & toutes 7,00€ 1€ reversé & Sarah
occasions. Bouche tendre et ronde et belle longueur.
. X ] . " 2024 2024 2024,
Chardonnay Vin blanc a la robe dorée, aux arémes ronds et fruités, - -
: - . R . 4,20 € 25,00€ 15,00 €
IGP Val de Loire se déguste a toutes occasions.
S . Vin blanc 2 la robe dorée, nuancée de reflets verts, aux| 2924 2028, 2024
auwgno-_n ardmes floraux, se déguste avec poissons et fruitsde | 4,20 € 25,00€ | 1500€
IGP Val de Loire -
mer.
G Rosé Vin sec, 2 déguster avec crudités et charcuteries fines, | 2924 2024 202E
AOC ?ﬂmay d.gse ] se boit dés son jeune &ge pour apprécier sa fraicheur | 4,20 € 25,00€ | 15,060¢
Oteaux & AnCenis et son fruité {fraise, groseille).
. Vin doux rosé, se boeit dés son jeune 4ge pour 2024 2024, 2028
Cabernet d’'Anjou | apprécier sa fraicheur et son fiuité. Accompagnerales| 450€ | 2700€ | 16.00€
AOC d'Anjou I'OSé géteaux sacrs, ! ’ ’
Vin jeune et fruité aux arémes de fruits rouges, souple,| 2822 2Wad 2024
Gamay Rouge bien équilibré au final soyeux. A déguster avec des A50€ | 2700€ | 1600€
AOC Coteaux d'Ancenis viandes blanches, grillades. ’ ’ ’
Aniou Rouge Cépage cabernet franc, couleur rouge soutenue, nez 2025 Coffret & biles différentes
A]OC St ani g intense, ardmes puissants et tanins soyeux. Se déguste| 5,00€ Prestige
njou avec des viandes rouges, gibiers, fromages. 3490¢€
Fmo stillént Fines hulles, tout en douceur avec des ardémes de fruits s55p€
u rouges, se déguste 3 I'apéritif ou au dessert. ’ Valisettes 3 bouteilles
différentes :
Fruité, mousse onctueuse, vinifié en méthode «Terroir» 24,90 €
Perles Dorées | traditionnelle, 12 mois en cave troglodyte, se déguste | 6,50 € «Dei‘;s?afmz’s’ ;2'90 €
ST PR « , 90 £
frappé a l'apéritif, pour accompagner un dessert. s
Malvoisi Vin blanc moelleux, robe blanche & nuances roses, 2823 Tire-bouchon M ss¢.
’ e N - Ire-Louchon Vo
alvoisie fruité, équilibre parfait entre douceur et fraicheur, se | 6,30 € Bolilte svenelf;;?

* Tarif TTC départ propriété (1/01/2025, dans 1a limite des stocks disponibles

° Longue conservation jusqu'a

5 semaines apreés ouverture



